                                                                                                                                                                                        ZAŁĄCZNIK 1c
Nazwa Wykonawcy……………………………………….

Adres Wykonawcy………………………………………..

Miejscowość………………………………………………

F O R M U L A R Z      A S O R T Y M  E N T O W O -  C E N O W Y – MIĘSO I WĘDLINY
	L.P.
	Nazwa produktu
	Jednostka miary
	Ilość
	Cena jednostkowa brutto
	Wartość brutto

	 
	Mięso 
	 
	
	 
	 

	1.
	Antrykot
	Kg
	6
	
	

	2.
	Boczek surowy odtłuszczony
	Kg
	5
	
	

	3.
	Boczek wędzony gotowany
	Kg
	70
	
	

	4.
	Karczek b/k
	Kg
	80
	
	

	5.
	Kości schabowe
	Kg
	450
	
	

	6.
	Kości wędzone
	Kg
	10
	
	

	7.
	Łata wołowa
	Kg
	3
	
	

	8.
	Łopatka b/k
	Kg
	300
	
	

	9.
	Mięso wieprzowe (kawałki)
	Kg
	30
	
	

	10.
	Mięso od szynki b/k bez tłuszczu
	Kg
	800
	
	

	11.
	Nogi wieprzowe extra
	Kg
	3
	
	

	12.
	Polędwiczki wieprzowe surowe
	Kg
	5
	
	

	13.
	Pręga wołowa b/k
	Kg
	5
	
	

	14.
	Schab b/k
	Kg
	600
	
	

	15.
	Schab z/k
	Kg
	5
	
	

	16.
	Smalec wieprzowy
	Kg
	5
	
	

	17.
	Słonina
	Kg
	2
	
	

	18.
	Szponder wołowy
	Kg
	5
	
	

	19.
	Wątroba wieprzowa
	Kg
	5
	
	

	20.
	Wołowina b/k I gatunek
	Kg
	40
	
	

	21.
	Wołowina b/k II gatunek 
	Kg
	5
	
	

	22.
	Żeberka mięsne
	Kg
	10
	
	

	23.
	Wędliny
	 
	 
	
	

	24.
	Baleron gotowany
	Kg
	40
	
	

	25.
	Baton drobiowy
	Kg
	50
	
	

	26.
	Biodrówka wieprzowa wędzona
	Kg
	150
	
	

	27.
	Biodrówka pieczona
	Kg
	50
	
	

	28.
	Blok mięsny
	Kg
	20
	
	

	29.
	Blok szynkowy
	Kg
	10
	
	

	30.
	Boczek faszerowany
	Kg
	5
	
	

	31.
	Boczek mielony - a'la smalec
	Kg
	5
	
	

	32.
	Boczek pieczony
	Kg
	5
	
	

	33.
	Boczek rolowany
	Kg
	5
	
	

	34.
	Filet z indyka wędzony (czyste mięso niemielone)-wędlina
	Kg
	40
	
	

	35.
	Frankfurtelki
	Kg
	100
	
	

	36.
	Golonka wieprzowa
	Kg
	5
	
	

	37.
	Kabanosy wieprzowe podsuszane
	Kg
	5
	
	

	38.
	Karczek pieczony (mięso w całości niemielone)
	Kg
	10
	
	

	39.
	Kaszanka jęczmienna w jelicie naturalnym
	Kg
	20
	
	

	40.
	Kęski z kurczaka
	Kg
	2
	
	

	41.
	Kiełbasa biała
	Kg
	5
	
	

	42.
	Kiełbasa dworska (w osłonce białkowej)
	Kg
	50
	
	

	43.
	Kiełbasa jałowcowa podsuszana
	Kg
	10
	
	

	44.
	Kiełbasa parówkowa
	Kg
	60
	
	

	45.
	Kiełbasa piwna (osłonka białkowa)
	Kg
	10
	
	

	46.
	Kiełbasa staropolska
	Kg
	10
	
	

	47.
	Kiełbasa szynkowa (osłonka białkowa)
	Kg
	140
	
	

	48.
	Kiełbasa szynkowa extra(osłonka białkowa)
	Kg
	50
	
	

	49.
	Kiełbasa szynkowa drobiowa (osłonka białkowa)
	Kg
	20
	
	

	50.
	Kiełbasa śląska
	Kg
	10
	
	

	51.
	kiełbasa toruńska
	Kg
	10
	
	

	52.
	Kiełbasa wiejska
	Kg
	330
	
	

	53.
	Kiełbasa cienka krucha
	Kg
	10
	
	

	54.
	kiełbasa cienka pieczona
	Kg
	10
	
	

	55.
	Kiełbasa zielonogórska
	Kg
	40
	
	

	56.
	Kiełbasa zwyczajna
	Kg
	30
	
	

	57.
	Kiełbasa żywiecka  (oslonka białkowa)
	Kg
	30
	
	

	58.
	Kiełbaski koktajlowe
	Kg
	50
	
	

	59.
	Krakowska parzona (osłonka białkowa)
	Kg
	40
	
	

	60.
	Krakowska podsuszana
	Kg
	20
	
	

	61.
	Kurczak faszerowany
	Kg
	30
	
	

	62.
	Łopatka pieczona (w całości niemielona)
	Kg
	10
	
	

	63.
	Mielonka drobiowa
	Kg
	10
	
	

	64.
	Mortadela
	Kg
	120
	
	

	65.
	Parówki cienkie
	Kg
	300
	
	

	66.
	Pasztet drobiowy
	Kg
	20
	
	

	67.
	Pasztet mięsny
	Kg
	50
	
	

	68.
	Pasztetowa
	Kg
	20
	
	

	69.
	Pieczeń drobiowa
	Kg
	10
	
	

	70.
	Pieczeń rzymska
	Kg
	30
	
	

	71.
	Pierś miodowa
	Kg
	10
	
	

	72.
	Polędwica chłopska
	Kg
	20
	
	

	73.
	Polędwica cygańska
	Kg
	20
	
	

	74.
	Polędwica drobiowa
	Kg
	50
	
	

	75.
	Polędwiczki wieprzowe wędzone
	Kg
	5
	
	

	76.
	Polędwica drobiowa z warzywami
	Kg
	10
	
	

	77.
	Polędwica sopocka
	Kg
	300
	
	

	78.
	Rolada schabowa (czyste mięso niemielone)
	Kg
	80
	
	

	79.
	Salceson wiejski
	Kg
	5
	
	

	80.
	Schab pieczony (czyste mięso niemielone)
	Kg
	20
	
	

	81.
	Schabik drobiowy
	Kg
	10
	
	

	82.
	Schabik drobiowy z majerankiem
	Kg
	10
	
	

	83.
	Sękacz drobiowy
	Kg
	10
	
	

	84.
	Słoikowa mielonka
	Kg
	15
	
	

	85.
	Smaczek z galaretka
	Kg
	20
	
	

	86.
	Szynka drobiowa
	Kg
	15
	
	

	87.
	Szynka biała
	Kg
	60
	
	

	88.
	Szynka chłopska
	Kg
	80
	
	

	89.
	Szynka konserwowa
	Kg
	100
	
	

	90.
	Szynka wiśniowa
	Kg
	40
	
	

	91.
	Szynka królewska
	Kg
	20
	
	

	92.
	Szynka mielona wieprzowa
	Kg
	20
	
	

	93.
	Szynka pieczona b/k
	Kg
	10
	
	

	94.
	Szynka wiejska
	Kg
	150
	
	

	95.
	Szynka wieprzowa w siatce
	Kg
	120
	
	

	96.
	Szynka z łopatki blok-kratka
	Kg
	20
	
	

	97.
	Szynka z łopatki
	Kg
	10
	
	

	 
	RAZEM:
	


Ceny jednostkowe należy podać do dwóch miejsc po przecinku
Wartość z pozycji   RAZEM należy przenieść do formularza  ofertowego.

……………………………………………………………………………..

/ imiona i nazwiska osób uprawnionych do reprezentowania Wykonawcy/

……………………………………………………………………………..

/ czytelnie podpisy osób uprawnionych do reprezentowania Wykonawcy/

