ZAŁĄCZNIK 1f
Nazwa Wykonawcy……………………………………….

Adres Wykonawcy………………………………………..

Miejscowość………………………………………………

F O R M U L A R Z      A S O R T Y M  E N T O W O -  C E N O W Y – PIECZYWO I ARTYKUŁY PIEKARNICZE
	L.P.
	Nazwa produktu
	Jednostka miary
	Ilość
	Cena jednostkowa brutto
	Wartość brutto

	1.
	Bułka wieloziarnista 70g
	Szt.
	5000
	
	

	2.
	Bułka orkiszowa 70g
	Szt.
	4000
	
	

	3.
	Bułka graham 70 g
	Szt.
	500
	
	

	4.
	Bułka dyniowa 65g
	Szt.
	1000
	
	

	5.
	Bułka kajzerka (0,05 kg)
	Szt.
	30000
	
	

	6.
	Bułka poznańska (0,10 kg)
	Szt.
	30
	
	

	7.
	Bułka poznańska mała (0,05 kg)
	Szt.
	1000
	
	

	8.
	Bułki-paluchy (0,10 kg)
	Szt.
	500
	
	

	9.
	Chleb graham krojony 300g
	Szt.
	100
	
	

	10.
	Chleb pszenno- żytni krojony 550g
	Szt.
	4000
	
	

	11.
	chleb wiejski krojony podłużny 500g
	Szt.
	100
	
	

	12.
	Chleb razowy krojony 300g
	Szt.
	200
	
	

	13.
	Chleb słonecznikowy krojony 300g
	Szt.
	1200
	
	

	14.
	Chleb cebulowo-czosnkowy krojony 300g
	Szt.
	200
	
	

	15.
	Chleb tostowy
	Szt.
	10
	
	

	16.
	Chleb wieloziarnisty krojony 400g
	Szt.
	1000
	
	

	17.
	Obwarzanek z makiem 100g
	Szt.
	150
	
	

	18.
	Obwarzanek sezam 100g
	Szt.
	150
	
	

	19.
	Bułka tarta z bułki jasnej niesłodkiej 0,5kg
	Kg
	100
	
	

	20.
	Bułka drożdżówka (0,10 kg)
	Szt.
	150
	
	

	21.
	Bułka parka 
	Szt.
	200
	
	

	22.
	Bułka rozeta z kruszonką (300g)
	Szt.
	50
	
	

	23.
	Bułka z jabłkami (0,10 kg)
	Szt.
	150
	
	

	24.
	Bułka z jagodami (0,10 kg)
	Szt.
	200
	
	

	25.
	Bułka z makiem (0,10 kg)
	Szt.
	150
	
	

	26.
	Bułka z serem (0,10 kg)
	Szt.
	200
	
	

	27.
	Ciasto drożdżowe z kruszonką
	Kg
	15
	
	

	28.
	Ciasto przekładane
	Kg
	25
	
	

	29.
	Ciasto murzynek
	Kg
	15
	
	

	30.
	Groszek ptysiowy niesmażony z ciasta parzonego
	Kg
	20
	
	

	31.
	Mako-jabłecznik
	Kg
	5
	
	

	32.
	Pączek nadziewany 80 g
	Szt.
	200
	
	

	33.
	Piernik
	Kg
	5
	
	

	34.
	Rogal maślany 100g
	Szt.
	1000
	
	

	35.
	Sernik
	Kg
	5
	
	

	36.
	Seromak na kruchym cieście
	Kg
	5
	
	

	37.
	Strucla makowa
	Kg
	5
	
	

	38.
	Szarlotka
	Kg
	5
	
	

	 
	OGÓŁEM:
	


Ceny jednostkowe należy podać do dwóch miejsc po przecinku

Wartość z pozycji   RAZEM należy przenieść do formularza  ofertowego.

……………………………………………………………………………..

/ imiona i nazwiska osób uprawnionych do reprezentowania Wykonawcy/

……………………………………………………………………………..

/ czytelnie podpisy osób uprawnionych do reprezentowania Wykonawcy/

