                                                                                                                                                                                        ZAŁĄCZNIK 1h
Nazwa Wykonawcy……………………………………….

Adres Wykonawcy………………………………………..

Miejscowość………………………………………………

F O R M U L A R Z      A S O R T Y M  E N T O W O -  C E N O W Y – RYBY I PRZETWORY RYBNE
	L.P.
	Nazwa produktu
	Jednostka miary
	Ilość
	Cena jednostkowa brutto
	Wartość brutto

	1.
	Konserwa rybna-filet śledziowy w oleju 170 g (masa ryby min 60%) z kluczykiem
	Kg
	10
	
	

	2.
	Filet śledziowy Matjas (1-2,5 kg)
	Kg
	10
	
	

	3.
	Konserwa rybna-filet śledziowy w pomidorach 170g (masa ryby 85g) z kluczykiem
	Kg
	10
	
	

	4.
	Filet z dorsza SHP bez glazury produkcja morska
	Kg
	150
	
	

	5.
	Konserwa rybna-filet z makreli w oleju (70g) (masa ryby 60%) z kluczykiem
	Kg
	15
	
	

	6.
	Konserwa rybna-filet z makreli w pomidorach 170g (masa ryby 85g) z kluczykiem
	Kg
	20
	
	

	7.
	Filet z mintaja SHP bez glazury produkcja morska
	Kg
	30
	
	

	8.
	Filet z morszczuka SHPbez glazury produkcja morska
	Kg
	50
	
	

	9.
	Filet z miruny SHPbez glazury produkcja morska
	kg
	50
	
	

	10.
	Kostka rybna z fileta niepanierowana (niemielona)
	Kg
	20
	
	

	11.
	kostka rybna niemielona  panierowana
	Kg
	20
	
	

	12.
	Makrela wędzona świeża
	Kg
	15
	
	

	13.
	Pasta rybna (puszysta)
	Kg
	15
	
	

	14.
	Paluszki rybne niemielone panierowane
	Kg
	20
	
	

	15.
	Salsa - Malaga (2,5kg)
	Kg
	3
	
	

	16.
	Sałatka pikantna z makreli (100-150g)
	Kg
	10
	
	

	17.
	Śledzie świętokrzyskie (3 kg)
	Kg
	6
	
	

	18.
	Konserwa rybna-szprotki w oleju 170 g (masa ryby 102g) z kluczykiem
	Kg
	5
	
	

	19.
	Szprotki w pomidorach (170g) (masa ryby 85g) z kluczykiem
	Kg
	5
	
	

	20.
	Śledzie gajowego (od 400g)
	Kg
	5
	
	

	21.
	Śledzie po kaszubsku (od 600g)
	Kg
	5
	
	

	22.
	Śledzie po myśliwsku (od 200g)
	Kg
	5
	
	

	23.
	Śledzie po wiejsku (od 600g)
	Kg
	5
	
	

	24.
	Tuńczyk w oleju kawałki (170-185g) (po odsączeniu min 70%) z kluczykiem
	Kg
	5
	
	

	25.
	Tuńczyk w sosie własnym kawałki(170-185g) (po odsączeniu min. 70%) z kluczykiem
	Kg
	10
	
	

	26.
	Paprykarz szczeciński (300g)
	kg
	10
	
	

	27.
	Łosoś wędzony-plastry (200g)
	Kg
	1
	
	

	 
	OGÓŁEM
	 
	 
	
	


Ceny jednostkowe należy podać do dwóch miejsc po przecinku

Wartość z pozycji   RAZEM należy przenieść do formularza  ofertowego.

……………………………………………………………………………..

/ imiona i nazwiska osób uprawnionych do reprezentowania Wykonawcy/

……………………………………………………………………………..

/ czytelnie podpisy osób uprawnionych do reprezentowania Wykonawcy/

